Caro Ospite,
Abbiamo il piacere di informarla che il menu
del ristorante Belvedere viene realizzato con la collaborazione
dello chef Alfonso Iaccarino,
considerato uno dei maggiori interpreti della cucina mediterranea.

La nostra filosofia di cucina si ispira alle antiche ricette
della tradizione napoletana rivisitata in chiave moderna
con la massima attenzione alla qualita delle materie prime
provenienti per la maggior parte da produttori artigianali locali
che consideriamo il patrimonio piu importante del nostro territorio.

G0N SALFONSO

Dear Guest,
We are pleased to inform you that the menu, available at our Belvedere restaurant,
has been especially created for us by the Chef Alfonso Iaccarino,
who is also known as being one of the best interpreters of the Mediterranean cuisine.

Our cuisine is inspired mainly by traditional Neapolitan recipes,
although with a modern touch and focus on using fresh and local ingredients.
All products that we use are in fact grown in local farms of the peninsula
and are what we consider to be our most important heritage.



I Primi Piatti

Girst Qourses
EUVURO
Riso Vialone nano agli agrumi di Sorrento 22,00
e battuto di gamberi
CButtered risotto with citrus and c%/a/oeg ﬁf&r{ J@z'm/w
Spaghettoni cacio e pepe, scorfano saltato e spinaci 22,00

C&agy{em’ wz't{ c{e&re cm9 /zoe/alzoer sauce, JauteeQ Jcor/az'on /Z‘J{ an9 J/az'nac{
Ricetta storicadel Don Alfonso 1890 - Original recipe of Don Alfonso 1890

Linguine trafilate al bronzo aglio, olio e peperoncino, 20,00
salsa di alalunga e punte di asparagi

Lz’zzyume /Ucwta wz’t@ar&?, o@e oz’/ch cﬁ% tuna /awfee an9
/Z;QJ{ cw/aam us

Orecchiette con fave, piselli, guanciale croccante 20,00
e fiocchi di caciottina di grotta

Oreccﬁ‘ette /chta wz‘t[ /@ea an@ &oa? &CWM, A;zcon an9 caciotta
c%ewe W@B n cave

Ravioli acqua e farina ripieni di caciotta e 18,00
maggiorana con salsa al pomodoro San Marzano,
basilico e mozzarella

g@me WldQ@ CA&@J@ VQVZ‘OKZ‘VZ tomato sauce QWB Wl@&g WlOZZdV@/ad

Gnocchetti di patate con fior di latte e pomodoro 18,00
gratinati al tegamino

ngz’z‘z‘ona/ Cforrem‘z?fze oven 5&4@9 /Joz‘az‘o BMWZ/E@J

Menu Degustazione
gcwtz'zzy %nu

Vellutata 4’ asparagi, scampi e caviale Oscietra

@Veam o/ aJ/Uanqu wz't{ Jcam/zoz' an9 Och'etm caviar

Spaghettoni cacio e pepe, scorfano saltato e spinaci

C{@L@Kem‘ wz‘z‘[ c%e&re a7f19 /UQ/E/UQV Jgauce, JCZMZ’@@B Jcor/m‘on /ﬁ% an@ J/m‘nac[
Ricetta storicadel Don Alfonso 1890 - Original recipe of Don Alfonso 1890

Morbido di manzo con salsa al pomodoro
affumicato e melanzane arrostite

@66/‘(300{69 m 6(() tempem[ure '(Ulf{JWZOKQQ tomato sauce an9

JV?@ auger meys

Crostatina alle fragole e cioccolato

CJ&VQZUK@ZQV)) tart U)ZZ’[CAE)CO&Z’@ crean

75,00 Furo



I Dessert
g{@ @&J’JQZ/TJ
EURO
Crostatina alle fragole e cioccolato 9,00
Cftmwgew tart ZUZZ'KC%CO&Z’@ creant
Tiramisu [’ originale 9,00
ngz‘tz‘onaﬂ‘z‘mmz‘Jz){
Ricotta e pera 9,00
ngz’tz‘ona/ Cforrem‘me ricotta c%ewe a7f19 /near /nze
Note darancia 0,00
OV@W@CD)W/Z/U%LVI))
Crépes ai frutti di bosco 0,00

@V@}E@J wz‘z‘% c%cmt@ cream an@ Kem/‘z‘w ﬁ/ﬁ;fz mn ﬁfuz‘z‘ /GVQJZ’ Jgauce

Gli Antipasti
géif'd’ Q'OQZ/ZVV&J’

Tartare di salmone affumicato con salsa yogurt
all’ aneto

Cfmoée@ JQ%QOW z‘artare&gyurt wz‘z‘% Bzf

Tonno Albacora leggermente scottato ai semi di
sesamo con salsa tornagusto e zucchine alla scapece

CC]%&COVQ Z’MVZQ/?J%JL@@ J@dV€9 U)VQ/E/UQB (UZZ'{J@JQWZ@ J@@BJ,

Z’OVVI@MJZ’O dJauce QWB//Z/:ZQB COW@Z’Z’@J

Burrata con variazione di pomodori e scarole

@MVVQZ’Q C&@J@ (UZ‘Z'%\Z'OWZQZ'O Z’VZ@ an@ U)Z‘/g C%;COLV)) Jdé?

Carpaccio di manzo Beneventano, provolone del
monaco e aceto balsamico 1.G.P.

@ee/ caryaaccz‘o wz‘z‘% Eca/ moné PVOV06W€ c{ewe an@ z‘m?z‘tz‘ona/

Kaﬁamzc vz'ngymtc‘e grewz'zzy

Vellutata 4’ asparagi, scampi e caviale Oscietra

@Veam o/ auyaargyw wzz‘{ Jcampz' an9 Och'etm caviar

EUVRO

20,00

20,00

16,00

20,00

22,00



Menu Tradizione
gm@z'tz’ona/ %nu

Burrata con variazione di pomodori e scarole

@MVVQZ’Q C%@@J@ (UZ‘Z'KZ'OWZQZ'O Z’VZ@ an@ U)Z‘/g C%ZCOLV)) m&?

Gnocchetti di patate con fior di latte e pomodoro
gratinati al tegamino

gmgz‘tz‘ona/ Cforrentz‘ne oven Kaée9 /@oz‘az‘o QMM/J@J

Bocconcini di cernia bianca, peperoni e mandorle

Cftone K(ld‘d‘ Jtew ZUZZ'KJZU@@Z'/DQ/D/UQV an9 a%on&r

Note darancia

OVQZOY@LJ))WZ/E%LW))

60,00 Furo

J Secondi Piatti

Wam Courses
EUVURO

Bocconcini di cernia bianca, peperoni e mandorle 26,00
CJ%OVI@ Kaw Jtew (UZ‘Z'KJ(U@@Z'/UQ/U/UQV QWB QA/I‘/ZOWBJ
Guazzetto di pesce di scoglio con olive, capperi 26,00
e patate
@az‘c% O/Q‘Aé %a)) mn @AE‘ tomato sauce wz‘z‘[ O&)@J, capers and /notaz‘o&f
Calamari, gamberetti ed ortaggi 26,00

in frittura croccante ed emulsione di barbabietola
@a&mari, Jﬁz‘mpa’ and wiejetagéd ﬁfz‘eg m 7a/oaneu“e z‘em/vum wz’z‘{ a Keez‘moz‘ Bzfewzgy
Ricetta storicadel Don Alfonso 1890 - Original recipe of Don Alfonso 1890

Supreme di pollo all’ ischitana con patate 22,00
e spuma alle erbe

@A;céen Ju/weme aromaz‘z‘ze@ wz‘z‘[ QV& wz‘z‘% /Joz‘az‘o an@ QVA)“ ﬁ)am

Morbido di manzo con salsa al pomodoro 26,00
affumicato e melanzane arrostite

@ee/cooée@ m 6(0 Z’@W/l/l)@VaZ'MVQ U)ZZ’AﬂJWZOé@B tomato sauce a7/19

JV?@ auger meys



